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Die professionelle Weinberatung.

Ordre Mondial des Gourmets Degustateurs. Dezember 2007

Erstatt, 2007-12-12

Rundschreiben an die Mitglieder und Freunde des Ordre
Mondial des Gourmets Degustateurs

Cheres Consoeurs, Chers Confreres,

das Jahr 2007 neigt sich dem Ende, ein Grund, es noch einmal kurz Revue paossieren
2u lassen.

Im Mérz bereitete uns Helmut Ponstingl vomn Restaurant K+K in Salzburg auf die
geplante Weinreise in die Sidoststelermark im Herbst des Jahres vor. Viele unserer
Freunde wollten die Weine dieser schénen Reglon ndher kennen lemen, wozu uns
die bekannte Weinakademikerin Elisabeth Eder nicht nur die interessantesten
Gewdchse vorstelite, sondem auch herliche Landschaftsbilder an die . Leinwand”
zeichnete.

Im Mai besuchten wir das neue Reich unseres geschatzten Mitglieds Bruno Plotheger
in Eugendorf, in dessen mittelalterichen Kellergewdlben er seine .Schatze” lagert. In
der Hauptstube des hibschen Restaurants wurden uns die vielfaltigen Gewdchse
aus dem Friaul, WeiB und Rot naher gebracht, dazu servierte der Patron
LFingerfood”, keinste vielfdltige Spezalitaten aus dem Friaul.

Das _Highlight™ des Crdre Mondial-Jahres stelite sicherlich unsere Weinreise in die
Stdoststelermark im Oktober dar. 34 Freunde folgten Helmut Ponstingl, dem
geborenen Shdoststelerer auf verschlungenen Wegen, die vielen
Sehenswurdigkeiten dieser liebenswerten Region zu erkunden. Die Stationen:
Weinprobe im Schloss Weingut Thaller bel GroBwilfersdorf; Auffahrt zu einer der
bedeutendsten Grenzburgen, der Riegersburg: Produktion des luftgetrockneten
Vulcano-Rehschinken in Feldbach und die Schnapsbrennerei/ Essigmanufaktur
Golles: beeindruckten alle Teilnehmer.

Hohepunkt der Reise war aber sicherlich das abendliche 6-gangige Gala-Diner

im prachtig gelegenen, stimmungsvolien Schioss Kapfenstein. Herr Winkler von
Hermaden héchst persnlich erlduterte uns seine zahlreichen Weinberge in der
Region und Oberzeugte die Freunde schnell von der herousragenden Qualitat seiner
Roten und WeiBen.

Am Sonntagmorgen, bereits auf der Heimreise, bildete der Besuch auf dem idyilisch
gelegenen Weingut Hutter einen schonen Ausklang der gelungenen Reise.

An dieser Stelle nochmals ein herzliches Dankeschén an unseren Freund Helmut
Ponstingl.

Den Start ins neue Jahr 2008 beginnen wir mit einem Novum: unser Bailli Georg
Imlauer ladt am 13.1.12h in den SchloBsaal, Crowne Plaza zur Prisentation des
Jahresprogrammes der Chaine und des Ordre Monial Salzburg ein. 5 Haubenkdche
unserer Mitgliedsbetriebe fertigen vor unseren Augen 10 Késtlichkeiten, dazu gibt es
Weine uns gut bekannter Winzer wie das Gut Hutter, Schwarz und Meinklang, Anton
Vogel begleitet uns mit seinen Guglhof Schnapsen.

Arn 29, Februar 08 werden wir im Vorfeld eines Diner Amical der Chaine im
Restaurant Hotel Schloss Fuschl ab 17.00 Uhr fir die Mitglieder des Ordre Mondial
eine Weinverkostung im nicht &ffentlichen Schiosskeller des berihmten Hotels
abhalten, Der Chefsommelier wird uns sein Reich mit dber 50.000 Flaschen aller
Lagen dieser Welt vorstellen.

Armn 18.04.08 ist in Déllerers Enoteca in Kuchl eine Degustation geplant, die sicher in
bekannt perfekter Weise von unserem Mitglied Helmut Dollerer organisiert und
kommentiert wird,

Anldsslich des internationalen Grand Chapitre in Wien vom 23. bis 26. Oktober 08
werden wir einen Abend mit Weindegustation fiir die Mitglieder des Ordre Mondial in
das bereits bestehende Programm integrieren, insofem darf ich Sie recht herich
bereits heute nach Wien einladen.

In Planung ist noch eine Bordeaux Verkostung im spéten Herbst des Jahres.

Bitte entnehmen Sie die Termine und Informationen Ober die Weinverkostungen
unserer homepage: www.chaine.at .

Ich freue mich, auch an dieser Stelle wieder viele neue Mitglieder im Ordre Mondial
des Gourmets Degustateurs begriiBen zu dirfen.

Ihre Anregungen zur Férderung der Weinbruderschaft sehe ich geme entgegen und
freue mich Uber jeden Beitrag.

Nun wiinsche ich lhnen
ein schénes Weihnachisfest
und einen ,guten Rutsch” ins Neue Jahr 2008
und hoffe auf rege Beteiligung an unseren Veranstaltungen.

Mit cmh:ﬁalen Grigen

: .V' e Echanson
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