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Die Weinfliisterin

Geht nicht gibt’s nicht. Dieses Motto verfolgt Elisabeth Eder in ihrer tdglichen Arbeit. Was eine
Weinflisterin macht, ist nicht ganz so einfach erkldrt — in einem Gesprach mit der Weinexpertin sind
wir dieser Frage, im wahrsten Sinne des Wortes, auf den Grund gegangen.

VT

sendjahrigen Geschichte hat das The-

ma Wein eine Komplexitit erreicht, die
eigentlich jede Vorstellungskraft sprengt.
Hunderttausende Weingiiter, tausende ver-
schiedene Rebsorten und mehr als hundert
— immer noch verkostbare — Jahrginge ma-
chen dem Nicht-Experten ein umfassendes
Weinwissen praktisch unmoglich. Seit 2005
ist Elisabeth Eder, bekannt unter Threm ge-
schiitzten Markennamen , Weinfliisterer*,
darum bemiiht, ihren Kunden das Thema
Wein nahezubringen — und zwar in einer
Art und Weise, die wahrlich nicht alltiglich
ist. Denn neben klassischen Weinseminaren
und der Sommelierausbildung, die sie in
Instituten wie etwa der Weinakademie ab-
hilt und das Thema Wein von der Pieke
auf lehrt, beeindruckt sie im Rahmen von
Events, bei denen sie das Thema Wein be-
sonders sinnlich transportiert.

I n seiner mittlerweile mehr als fiinftau-

WEIN & BILDER
Der Kreativitit sind bei Weinabenden mit
Elisabeth Eder keine Grenzen gesetzt.
So erzihlt sie bei unserem Gesprich von
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einem ganz besonderen Weinabend im
Salzburg-Museum. ,Bereits im Vorfeld
wurden einzelne Bilder einer Ausstellung
ausgewihlt, deren Motiv ich mit ganz be-
stimmten Weinen untermalt habe. Nach
der Fithrung bekamen die geladenen Gi-
ste die Moglichkeit, all jene Exponate auf
eine besondere Art kennenzulernen. So
wurde zum Beispiel zu einem Bild, das
ein junges Madchen auf einer blithenden
Wiese darstellte, ein besonders leichter
und fruchtiger Wein gereicht“, erzahlt die
Weinfliisterin.

WEIN, KASE & TRACHT
IN VIER GANGEN
Ein rundum stimmiges Konzept ent-
wickelte Elisabeth Eder auch fiir eine
Trachtenmodenschau. So wurden Wein,
Kidse und die Trachten in vier Gingen
prasentiert. Bei der Prasentation des
Alltagsdirnd]l genossen die Giste zum
Beispiel den Frischkise. Es folgte das
Brautdirndl und ein Camembert, gefolgt
von der Krachledernen und dem Rot-
kulturkise. Den Abschluss des 4-Ginge-

Ments bildeten das Abenddirndl und der
Bergkise — selbstverstindlich immer mit
der passenden Weinbegleitung und einer
Erkldrung fiir die Giste. Das Resultat: ein
Abend der ganz besonderen Art.

Wer beim ,, Weinfliisterer® einen Work-
shop bucht, kann sicher sein: Workshops
und Events von der Stange gibt es hier
nicht. Alle Weinmafnahmen sind indivi-
duell auf den Kunden und das gemein-
same Projekt zugeschnitten — gemill dem
Motto: Geht nicht gibt’s nicht.

Ines Eschbacher

| INFOS

| AUSBILDUNGEN

* Hotel- und Tourismuskauffrau an der HLF
KleBheim, Abschluss mit Matura

* Koch- und Serviceausbildung an der HLF
KleBheim

* Staatlich geprufte Weinmanagerin an der
Weinbauschule Krems

* Weinakademiker — Diploma of Wine and
Spirits WSET London

* Diplomierte Kdsesommeliere

* |HK-zertifizierte Kniggetrainerin

AUSZEICHNUNGEN

* Salzburger Wirtschaftspreis 2010

* 10! Einzelpersonenunternehmen im
Portrat der WKO 201 | ,

e Unternehmerin des Jahres 2012 der WKO

* Erste Osterreichische Champagner- |
botschafterin

* Erste Osterreichische Preistrégerin des
internationalen Champagner Wettbewerbs
in Frankreich — Verleihung des Titels Prix
Spécial du Concours Européen des Am-
bassadeurs du Champagne

KONTAKT

Weinflisterer Elisabeth Eder
Gaisbergstrale |5a, 5020 Salzburg
Telefon +43 650 382408 |
www.weinfluesterer.at
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